
le bevute perfette per l’aperitivo ma buone sempre
d o p o l a v o r o

P i m m ' s  C u p  A u t u n n o
Pimm's Cup Nr.1, vino alla menta, soda allo zenzero, 

lime, f rutta di stagione

C h e r r y  &  F a m o u s
Quintana Bitter, Sangue Morlacco Luxardo, Tequila, 

lime, soda pompelmo rosa

R o s s i n o
Gelato al pomodoro e f rutti rossi, sciroppo al 

Prosecco, limone, Quintana Spirit

P i s c o  S m a s h
Pisco, miele millefiori, lime, basilico

H a n k y  P a n k y  a l l a  c i p o l l i n a
Vermouth Rosso, Greenall’s London Dry Gin, Fernet 

Gajàrdo alle cipolline

F r e n c h  7 5  I m p r o v e d
limone, Greenall’s London Dry Gin, sciroppo di 

sambuco, Champagne

M e z c a l  P u n c h
Mezcal Encantado, lime, Falernum, sciroppo di 

agave, Quintana Chili Bitter

T h e  M o b s t e r
Busker Single Pot, Marsala Florio, Disaronno, cedro 

candito

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

*per allergie e intolleranze chiedi la lista degli allergeni



classici dimenticati e non, perfetti per il dopolavoro
c l a s s i c i

G o l d e n  F i z z
New Orleans, 1880 circa

Rosso d'uovo, Greenall’s London Dry Gin, zucchero, 
limone, soda

A v i a t i o n
Hugo R. Ensslin’s, Recipes for Mixed Drinks, 1916 

Limone, Greenall’s London Dry Gin, 2 gocce 
Maraschino Luxardo, gocce Crème de Violette

K i r  R o y a l
Il cameriere Faivre, Café George, Dijon, 1904

Champagne, Crème de Cassis

M a i  T a i
Victor Bergeron (Trader Vic), Oakland, 1944 
Blend di Rum Quintana, lime, orzata f resca 

Quintana, Gajàrdo Triple Sec

D a r l i n g t o n
W.J. Tarling's, Café Royal Cocktail Book, 1937

Greenall’s London Dry Gin, Calvados, Blue Curaçao, 
limone, zucchero

F e r n e t  s h a k e r a t o  
Fernet Gajàrdo shakerato con scorza di limone

€  1 2 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 2 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  5 , 0 0

€  1 0 , 0 0

*per allergie e intolleranze chiedi la lista degli allergeni



le bevute perfette per il dopocena ma buone sempre
d o p o c e n a

R u s s i a n / I r i s h  C o ff e e
Caffè cold drip, liquore nocciola/gianduia, panna alle 

mandorle, Buskers Triple Smooth

R u s t y  N a i l
Drambuie, Buskers Grain, spuma di Guinness

B r a d f o r d  à  l a  M a r t i n i
Gin Old Tom, Vermouth Francese, scorza di limone e 

oliva farcita

F a u x  S p e c i a l  D a i q u i r i
Sciroppo f resco di passion f ruit Quintana, miele, 

lime, Rump@blic Origins, Rump@blic Legacy, 
affumicatura

N e g r o n i  S a l a t o
Mix Vermouth Rosso, Gin del Cappero, Gajàrdo Bitter

W h i t e  F e r n a n d i n o
Sciroppo cola, Gajàrdo Fernet, soda,

gelato al fiordilatte e Velvet Disaronno

D a i s y  d e  S a n t i a g o
Rump@blic bianco, lime, zucchero, liquore 

Sant’Antonio Luxardo

S p i c y  H e m i n g w a y  S p e c i a l
Super pompelmo rosa, Maraschino Luxardo, 
Rump@blic, Tabasco, Wray & Nephew Rhum 

Overproof

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

*per allergie e intolleranze chiedi la lista degli allergeni



classici dimenticati e non, perfetti per il dopocena
c l a s s i c i

R o b  R o y
Edward F. Barry, New York, 1893

Charlie Paul's American and Other Drinks 1884
Vermouth Rosso, Scotch Whisky, gocce Gajàrdo 

Bitter al caffè & carruba

B r o o k l y n
Jacob A. Grohusko's, Jack's Manual, 1908 

Gocce Amer Picon, gocce Maraschino Luxardo, Rye 
Whiskey, Vermouth Rosso

A i r  M a i l
W.C. Whitfield's, Here's How, 1941

Rump@blic, lime, miele, spumante

C h a r l i e  C h a p l i n
New York's Old Waldorf Astoria, 1920

The W.J. and Waldorf Astoria Bar back by Albert 
Stevens Crockett, 1935

Lime, Sloe Gin, Luxardo Apricot Brandy

S t i n g e r
(Country Club Style)

Straub's Manual of Mixed Drinks, Jacques Straub, 
1913

Brandy, Crème de Menthe Tempus Fugit

O n e  S i p  M a r t i n i
half & half o inverted

€  1 2 , 0 0

€  5 , 0 0

€  1 2 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

€  1 0 , 0 0

*per allergie e intolleranze chiedi la lista degli allergeni



e x t r a
tutte le altre bevute

S p r i t z
Liscio o Aperol, Campari, Select, Cynar, Zucca,

China 

V i n i  e  b o l l i c i n e
Vini e bollicine italiane e non, a rotazione, chiedi al 

nostro personale le referenze e i diversi prezzi al 
calice

B i r r a
Birra Kumbacher Pils 0,40

A n a l c o l i c i
Chiedi al nostro staff i gusti e gli ingredienti dei 
nostri cocktail analcolici a base di f rutta f resca, 

preparati dal nostro laboratorio e sode artigianali

C o c k t a i l  a  r i c h i e s t a
Siamo pronti a soddisfare  le tue richieste, se  

desideri un grande classico fuori menù cercheremo 
di accontentarti sempre

C o c k t a i l  p r e m i u m
Siamo pronti a soddisfare  le tue richieste, se  

desideri uno dei nostri cocktail o un fuori menù con 
prodotti premium il prezzo potrebbe variare entro 

questi prezzi

A m a r i
Chiedi al nostro staff per le referenze e i prezzi

D i s t i l l a t i
Chiedi al nostro staff per le referenze e i prezzi

€  3 , 5 0 / 5 , 0 0

d a  €  5 , 0 0

€  5 , 0 0

€  8 , 0 0

€  1 0 , 0 0

d a  €  1 2 , 0 0 / €  1 6 , 0 0

d a  €  8 , 0 0

d a  €  5 , 0 0

*per allergie e intolleranze chiedi la lista degli allergeni


